ALLE VORTEILE

AUF EINEN BLICK!

Selbststandig werden — mit Erfolg:

> Mit Experten aus Wirtschaft und Wissenschaft prifen Sie

lhre Geschaftsidee auf Herz und Nieren.

> Ininsgesamt vier Modulen lernen Sie
die Grundlagen der Selbststdndigkeit —
und trainieren sie gezielt.

> Sie erlangen praxisnahes Unternehmerwissen in
Marketing, Recht, Steuern, Finanzen und Vertrieb.

> Auf Wunsch buchen Sie das Gesamtpaket -
oder setzen nur auf die Module, in denen Sie
Ihre Féhigkeiten ausbauen mochten.

Gemeinsam mit lhnen ermitteln wir schon vorab gerne
unverbindlich Ihren individuellen Bedarf.

Zusatzliche Informationen erhalten Sie telefonisch
unter 0511 9357-700 sowie online unter
www.gruendungswerkstatt-hannover.de.
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Wir freuen uns schon darauf, Sie ausfihrlich zu beraten!

hannover

hannoverimpuls GmbH
Grundungswerkstatt Hannover

Vahrenwalder StraBe 7
30165 Hannover

Telefon: 05119357-700

info@gruendungswerkstatt-hannover.de
www.gruendungswerkstatt-hannover.de

Diese MaBnahme ist nach AZAV zertifiziert und
der Teilnahmebeitrag ist forderfahig.

Sponsor von hannoverimpuls:
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www.hannoverimpuls.de

Workshop

FIT4CHEF — MIT VIER SPRUNGEN
IN DIE SELBSTSTANDIGKEIT

In vier Modulen lernen Sie die Grundlagen
einer Unternehmensgrindung:

Markt und Marketing
Recht und Steuerrecht
Kalkulation und Finanzen
Verkauf und Vertrieb

WIRTSCHAFTSFORDERUNG hannoverimpuls




VIER MODULE. EIN ZIEL: IHR START

IN DIE SELBSTSTANDIGKEIT!

SO EINFACH:
BAUEN SIE IHREN ERFOLG

Sie haben eine Geschiftsidee?

Wir unterstitzen Sie bei der Umsetzung: FIT4CHEF ist ein modular
aufgebauter Workshop fur potenzielle Grinderinnen und Grinder in
der Region Hannover. Gemeinsam mit Experten der Hochschule
Hannover und aus dem Praxis-Netzwerk von hannoverimpuls

> erfassen Sie die Chancen und Risiken lhrer Idee,

> lernen Sie unternehmerische Grundlagen
vom Marketing Gber die Finanzplanung bis
hin zu Recht und Steuerrecht,

> trainieren Sie unternehmerisches Denken
und Handeln und

> schulen Sie lhre Féhigkeiten in Verkauf und Vertrieb.

Insgesamt erwarten Sie zu jedem einzelnen Modul zwei Abende
Wissensvermittlung und vier Abende mit praktischen Ubungen.
Je nach Bedarf besuchen Sie entweder einzelne Themen-Module
oder den gesamten Workshop. So sind Sie am Ende tatsachlich fit
fUr lhren Einstieg in die Selbststandigkeit!

Jedes Modul besteht aus zwei Abenden Wissensvermittlung

und vier Abenden Intensiv-Training zum Preis von 50 Euro inkl.
MwSt. Theorie und Praxis kénnen Sie auch einzeln zu jeweils
25 Euro pro Modul buchen, das Gesamtpaket mit allen vier Modulen
kostet 200 Euro inkl. MwSt.

INTERESSIERT? MELDEN SIE SICH AN!

Telefonisch unter 0511 9357-700
oder unter info@gruendungswerkstatt-hannover.de

FIT4CHEF bringt Sie mit vier Springen in die Selbststandigkeit.

Wie vermarkten Welche rechtlichen
g» Sie lhre Idee Grundlagen missen
mit Gewinn? MARKT UND RECHT UND Sie beachten? Welche
Gesellschaftsform

Was spricht Ihre Kunden an

i MARKETING
und wie erfahrt lhr Kunde von

lhnen? Wir unterstitzen Sie bei
der Entwicklung lhrer Marketing- THEORIE PRAXIS

STEUERRECHT ist sinnvoll, welche Steuern

fallen an und wann missen
THEORIE PRAXIS sie beglichen werden? Wir

Strategie. helfen Ihnen, alle gesetzlichen
Hurden sicher zu nehmen.
Start 01.02.2016, sechs Abende in zwei Wochen, Start 15.02.2016, sechs Abende in zwei Wochen,

immer 17:00-20:30 Uhr
inklusive Social Media fUr Einsteiger

immer 17:00-20:30 Uhr
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Wie kalkulieren Sie
lhre Preise und wie
ermitteln Sie lhren

Gewinn? Wir helfen KALKULATION VERKAUF UND lhrer Dienstleistung?
Ihnen, Ihr Unternehmen finan- UND FINANZEN VERTRIEB Welche Ansprache ist sinnvoll
ziell zu planen und in der Praxis und wie verhalten Sie sich
sicher zu steuern. richtig im personlichen Ver-
kaufsgesprach? Wir schulen Sie
Mo, Do Mo, Di, Do in Sachen Verkauf und Vertrieb.

Wie Uberzeugen Sie
potenzielle Kaufer von
lhrem Produkt und

25-€ 25-€

Start 29.02.2016, sechs Abende in zwei Wochen, Start 14.03.2016, sechs Abende in drei Wochen,
immer 17:00-20:30 Uhr immer 17:00-20:30 Uhr
Abschlussabend am 31.03.2016, 20:30 Uhr



